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Proposte:

2 piatti . 38€
2 pialti + dolce o Pormaggyi . 46€
3 piatti . 0/ €
3 piatti + dolce o formagyi : 09€
Coperlo . 4€
Acqua . 3€
Caffe’ . 3€

Tartufo al grammo

(1) = piatti abbinabili al tartufo



ANTIPASTI

Come una crepes (T)
Crepes di ceci, cavolfiore arrosto, carota, daikon, salsa allo yogurt e arachidi

70Q&

Vitello tonnato ieri e oggi
Girello di vitello cotto rosa in due servizi, tradizione e innovazione

OF LCa-X4

Lumache
L umache in salsa al prezzemolo, crema leggera di aglio e crumble al peperoncino

# 0

Battuta (T)
Battuta di fassona Azienda Agricola Besimauda, bernese e terra al parmigiano

Oy diil=

PRIMI

Mezze maniche (T)
Mezze maniche bossolasco mantecate alla zucca, salsa alla caldarrosta e ragu di

castagne al fondo vegetale

r#088

Plin (T)
Ravioli della tradizione ai tre arrosti serviti al fondo bruno

495 4

Raviolo e radici (T)
Raviolo acqua e farina tostato, ripieno di patate e radici, topinambur fermentato e

brodo di prosciutto crudo

7L

Tajarin, funghi, avena e anice stellato (T)
Tajarin 40 tuorli, salsa al latte di avena ed estratto di funghi, polvere di funghi e anice

Of&
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SECONDI

Animella
Animella di vitello, mandorla e tamarindo

D¢ &8

Peperone
Peperone affumicato, crema al peperone arrosto, formaggio di capra e olio al

dragoncello

il

Punta di petto (T)
Vitello nappato e ragu di chiodini alla boscaiola

r7a&

Uovo (T)
Uovo poche, polenta taragna morbida, salsa mornay e croccante ai semi

OF il s

DOL Cl

Gelato e brioches (T)
Gelato al fior di panna di nostra produzione

ml

Barbabietola, cioccolato e limone
Caprese alla barbabietola, consistenze di barbabietola, salsa al limone e cialde al

CaCao amaro

Ofa

Pera
Pera cotta, crema alla vaniglia, riduzione di vin brulé e crumble alle noci

2008

Castagna, caramello salato e cachi
Bavarese alle castagne, caramello salato e sorbetto ai cachi

2a
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TRADIZIONE

92€

Vitello tonnato ieri e oggi
Girello di vitello cotto rosa in due servizi, tradizione e innovazione

O x4

Plin (T)
Ravioli della tradizione ai tre arrosti serviti al fondo bruno

7495 4

Punta di petto (T)
Vitello nappato e ragu di chiodini alla boscaiola

7a&

Pera
Pera cotta, crema alla vaniglia, riduzione di vin brulé e crumble alle noci

20£08
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32€

Come una crepes (T)
Crepes di ceci, cavolfiore arrosto, carota, daikon, salsa allo yogurt e arachidi

70Q&

Mezze maniche (T)
Mezze maniche bossolasco mantecate alla zucca, salsa alla caldarrosta e ragu di

castagne al fondo vegetale

r£a&8

Animella
Animella di vitello, mandorla e tamarindo

Q&8

Barbabietola, cioccolato e limone
Caprese alla barbabietola, consistenze di barbabietola, salsa al limone e cialde al

CaCcao amaro

Of£a
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